Hvalpsund Faergekro

Selskaber 201

Da%sk

Kroferie
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De flotteste omgivelser til en god fest
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Gourmet menu

Blinis
Serveres med Igjrom, rgdlgg og creme fraiche
Smagrfisk og havbund.

Ovnbagt smgarfisk
med urtekrymmel, serveret pa smgrdampede rodfrugtedt i safrancreme.

Langtidsstegt Kalv og gris
Kalvemedaillon svgbt i parmaskinke. Serveres péjetaf eksotiske svampe.
Hertil et udvalg af arstidens grant, kartoffelraléaog sauce choron.

Ostetallerken
Variation af gkologiske oste fra Thise mejeri. Hestrveres portvinsmarinerede
valngdder, rabarberkompot, syltede tranebaer ogitiggt

Duet af mgrk og lys chokolade pa ananas
Mgark chokolademousse med appelsin og lys chokoladsse med mynte.
Hertil ananas carpaccio

4 retter kr. 450,00
5 retter 490,00
+ vin efter forbrug.

Fri @l og vand i 7 timer (fra i gar til bordet) B, kr.
Eller efter forbrug.

Kaffe og kransekage 43,00 kr.

Natmad fra 50,00 kr. se side 12.
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Gruppe 1

Stegt torskeryg
Pa bund af langtidsbagt sad tomat.
Hertil a&eggevinagreitte

Ovnbagt smarfisk
Toppes med en krydderurtekrymmel, og serveres pa en
bund af rodfrugter vendt i safransauce.

Rejecocktail
Iceberg salat, rejer, asparges, caviar, tomat kagmr
citron. Hertil thousand Island dressing.

% rgget grred
med stuvet spinat

Hummerbisque.
Cremet hummersuppe, serveret med rodfrugter,
krebsehaler og frossen timianflade.

Paupiette af radspaette og laksemousse
Radspeettefilet fyldt med mousse af norsk laks. Med
flodkrebs, salat og urtevinaigrette

Kold grillet hellefisk.
Serveret i cremet ajo blanco med druer og melon

Indbagt laks med spinat
Serveres med Sauce Hollandaise

Rgget Citrusmarineret laks
Hjemmergget laks, serveret pd sma plukkede satdgetil
peberdressing

Limemarinerede tigerrejer.
Pa bund af friske krydderurter.

Laksetatar.
Tatar af rgget laks, capers og krydderurter, péntijelavet
knaekbrgd. Hertil radiser og rgdbedeglace

Hjemmergget laks
Pa bund af ramarinerede rodfrugter. Hertil balsagiace

Kokke elevens rejecokctial
Rejer, tomat, dild og agurk, vendt i oreganopestprad
kurv af filodej.

Gruppe 2 +10,- kr.

Feergekroens Ceasars salat
Romaine salat, stegt kylling, bacon, parmesanflagent
brgdcroutons serveret med den klassiske ceasasinye

Appelsinspraengt og rgget unghanebryst.
Pa en bund af appelsinsalat og valngdder. Hertil
peberrodscreme

Pandekager med skaldyrsfyld
Leekre madpandekager fyldt med stuvning af krebsehal
asparges og rodfrugter

Gazpacho
Kold grgntsags suppe, serveret med sauteret chogize

Ristede kammuslinger
Serveres med selleripure, rugcroutoner og frisker u

Tarteletter med hgns i asparges

Butterdejsskal
med en stegt og en dampes rgdspeettefilet
Serveres med ragout af asparges og rejer

Gruppe 3 + 20,- kr.

Parmaskinke med melon.
Italiensk landskinke med melonchutney.

Indbagt krondyrfilet med baconfars.
Rosastegt kold krondyrfilet, pakket i krydret bafays,
med rasyltede skovbeer og rugtuille.

Rgget svinemgrbrad

Leekker hjemmergget svinemgrbrad, pa salat af vrgdru
tomat og grgnne urter.

Hertil pestodressing

Svinekaeber a la vinaigrette
Sma stykker mgre svinekaeber, serveret pa en bund af
ebler, bacon og perlelgg

Vegetar: Friterede pastinakker.
Serveret med hjemmelavet aioli (hvidlggs mayonaise)

Tun Tataki
Semi sushi af tunfilet, lynstegt med sesamfrg. &t
med mangosalsa og japansk misodressing
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Stegeretter rrakr. 1450

1 %% "

Rgdvinsbraiseret okseinderlar

Med bgnner omsvgbt i bacon, glaserede perlelgg og
timianstegte gulergdder

Hertil hvide kartofler og skysauce

Spraengt oksebryst
Symfoni af smgrdampede blomkal, broccoli og guldesd
Hertil hvide kartofler og peberrods sauce

Svinekam stegt som vildt

Med bgnner, gulergdder og blomkal.

Hertil waldorfsalat, hvide kartofler, pommes paitig
skysauce

Fyldt svinekam.

Honningglaseret radlgg, timianstegte gulergdder og
friterede blomkal.

Hertil graeske kartofler og paprikasauce

Flaeskesteg
Med asier, radkal, svesker, brunede og hvide Kartof
pommes paille samt skysauce

Glaseret herregardsskinke.

Med saute af gulergdder, squash og radlgg. Hertil
smarstegte kartofler, blomkalsgratin, broccoli og
hjemmelavet sauce bearnaise

Indbagt laks

Med spinatsouffle i parmaskinke, dampede asparges o
arstidens grant.

Hertil hvide kartofler og Sauce hollandaise

Spraengt andebryst
Med peberrodssauce, hvide kartofler, smgrdampede
broccoli, gratinerede blomkal og lagteerte.

Vegetar:
Garneret Squash
Med fyld af arstidens grant. Serveres med vilde ris

Saltindbagt selleri
Grillet og serveret med arstidens tomatiseredetgager.
Hertil frisklavet pasta

Gruppe 2+ 15,- kr.

Portermarineret oksefilet

Med fyldig saute af arstidens grgnt, tomat fyldidme
peberrodscreme og pommes rgsti.

Hertil portersauce (oksefond, smagt til med
portermarinaden)

Rgget svinemgrbrad wellington

Letrgget svinemgrbrad, rullet i kalkunsouffléfagampe
og butterdej. Serveres med spinatsoufflé, |gg/aebiglot
og arstidens grgnt. Hertil kartoffeltzerte og radygiace.

Menuierestegt Pangasiusfilet.

Vietnamesisk flodfisk serveret pa limemarinerede
rodfrugter. Hertil grillet squash og tomat fyldt che
duxelle. Ris pilaw og fiskeveloute med krydderurter

Spradstegt unghanebryst

Pa saute af svampe, perlelgg og cherrytomateergias
blomme og arstidens grent

Hertil smgrstegte kartofler og paprikasauce

Pikantfyldt kyllingebryst

Fyldt med krydderpikant flodeost og barderet med
parmaskinke.

Hertil pimentsouffles, ristede svampe og eerterdaise,
smgrstegte kartofler, reduceret hgnsesky

Gruppe 3 + 25,- kr.

Ungkvaedfilet stegt som vildt

Med waldorfsalat, glaserede perlelgg, banner og
gulergdder.

Hertil surt og s@dt, hvide kartofler og vildtfladauce

Helstegt ungkveedfilet

Saute af rodfrugter, porresouffle, arstidens giaaygs og
smgrstegte kartofler.

Hertil reduceret kalvesky

Letrgget ungkveedfilet
Radlggskompot, saute af gulergdder, pastinak deyisel
Hertil arstidens grant, pommes rgsti og sed tinlErey

Forloren and

ZDble/sveskefyldt svinemgrbrad. Serveret med rgdkal,
svesker, appelsinsalat og porcheret ¥z seble med gele
Hertil hvide kartofler og skysauce

Gruppe 4+ 45,- kr.

Krydderstegt kalvemgrbrad

Serveres pa saute af pzerer, redlgg og svampe, sgde
langtidsbagte tomater og gulerodstimbale.

Hertil kartoffelroulade og timiansky

Rosastegt krondyrfilet

Med saute af valngdder og druer. Hertil Pommesuztq
glaserede zebler og arstidens grant.

Timiankrydret vildtsky

Rosmarinstegt lammemgrbrad
Svampetimbale, bagte hvidlgg, arstidens grent,sainte
0og pommes chateau.




Gruppe 1

Hjemmelavet islagkage
3 slags is overtrukket med marcipan og chokolagetgp
med fladeskum og frisk frugt

Toscapeerer
% porcheret paere, bagt med mandelcreme og semecket
rort is.

Fromage (veelg mellem Rom, appelsin eller citron)
Serveres med frisk og marinerede skovbeer.

Panna cotta
Serveres med hjemmelavet bailey parfait og friskytr

Creme brulee
Hertil hjemmelavet skovbaer parfait og frisk frugt

Gammeldaws ablekage
Med ribsgele, eeblekagerasp og fladeskum

Gruppe 2+ 10,- kr.

Radhuspandekager
Med abrikos marmelade og fyldt med vanillecreme.
Serveres med abrikos/amarettokompot.

Isfragilite
Chokolade og jordbeeris, rullet med fragilitebunernv@res
med frisk frugt.

Chokoladeskal
Fyldt med orangemarinerede frugter. Hertil rart is

Radvinsporcheret peere
Serveret med hjemmelavet vanille parfait.

Pandekager
Serveres med sukker, jordbeersyltetgj og hjemmelavet
vanille parfait.

Rabarbersuppe(saeson sommer)
Serveres med jordbaer og hjemmelavet vanille garfai

Gruppe 3 + 20,- kr.

Omelet en surprise
Lagkagebund, smurt med marmelade toppet med figigt o
vanilleis, deekket med marengs og bagt i ovn.

Gateau marcel
Frossen semibagt chokoladekage serveret med
appelsinsorbet og frisk frugt.

Karamelkurv
Serveret med 3 slags is, fladeskum og frisk frugt.

Jordbaer romanoff (saeson)
Rom marinerede friske jordbeer. Serveres med
hjemmelavet vanille parfait.

Ostetallerken

3 slags gkologisk ost fra Thise. Serveres med
portvinsmarinerede valngdder, rugtuille, knaekbrgd o
tranebaerkompot.

Triplekage
Skovbaercreme og chokolademousse op mazarinbund.
Hertil limemarinerede ananas.

¥ ananas
Fyldt med frisk frugtsalat. Hertil rart is.

Tiramisu
Mascarpone creme med Lady fingers vendt i steeffie kaf

Rubensteinerkage

Romfromage p& makronbund, smurt med
hindbaermarmelade. Hertil chokoladedyppet profiesol
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Kr. 245,00

Der kan veelges :

Forretter 2 stk. ekstra forret + 20,- kr.

Hel dampet laks med rejer og asparges

Torskefad med rejer og dressing

Rejesalat

Tunmousse med asparges

Rgget laks med purlggscreme

Gravad laks med reevesauce

Fisk florentine

Citrusmarineret laks med peber dressing

Rgget dyrekglle med porregratin

Parmaskinke med melon og soltgrrede tomater
Rgget svinemgrbrad med pesto og salat
Kalkunroulade med parmaskinke og peber mayonaise
Spreengt andebryst med rucula, ngdder og brombeer
Hgnsesalat med ananas

Tartelet med hgns i asparges

Alle forretter serveres med brgd og smar.

Hovedretter 2 stk.ekstra hovedret + 25,- kr.
Helstegt oksefilet

Indbagt kalvefilet

Glaseret skinke

Mgrbrad a la orange

Spreaengt krydret nakkekam

Fyldt svinekam med baconfars

Porter braiserede svinekaeber

Greeske frikadeller

Alm. Frikadeller

Kaldolmere

Lammekglle med hvidlgg og persille
Barbeque marinerede grillkgller

Marineret kalkunbryst

Hotwings

Stegte kyllingelar

Kylling i sur/sgd sauce

Indbagt laks med spinat

Pirogger med fyld af svinekaeber og rodfrugter

Kartofler 2 stk. ekstra + 5,- kr.
Pommes rgsti

Bagte kartofler med kryddersmgr
Greaeske kartofler

Pommes saute

Pommes hasselbach

Kartoffelsalat

Marineret kartoffelsalat

Saucer 2 stkekstra + 10,- kr.
Radvins sauce
Portvins sauce
Whiskey sauce
Bearnaise sauce
Kalvesky
Smagarsauce
Timiansauce
Orangesauce
Svampesauce
Sennep sauce
Tomatsauce
Hollandaise
Pebersauce
Ngddesauce

Salater 3 stk. eller salatbarekstra + 10,- kr.
Grgntsagsteerte

Honningstegte rodfrugter

Broccolisalat med rgdlgg og bacon

Radbedesalat med aebler, capers og persille
Bgnnesalat med hvidlsgsmayonaise og champignon
Pastasalat med soltgrrede tomater, hvidlgg og feta
Coleslaw

Tomatsalat

Friteret feta salat

Desserter 2 stkekstra + 10,-

Frugtteerter med kransekage, vanillecreme, frugtadger
Chokoladekage med frugtcoulis

Marinerede skovbaer med rart is

Toscapeerer i mandelcreme.

Frugtsalat i fladeskum

Ostelagkage

Hjemmelavet islagkage, overtrukket med marcipan
Fromage efter eget gnske

Osteanretning + 15.-

Radhuspandekager

Gammeldaws aeblekage med fladeskum
Rabarbertrifle med fladeskum

Rubensteinerkage + 12.-
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Lune rundstykker
med 3 slags palaeg, 2 slags ost og 2 slags marmelade

Hotdogs "med det hele”
Rade pglser med brgd. Lav selv.

Lasagne
Med mix salat og dressing. Flutes

Hjemmelavede frikadeller
Med kold kartoffelsalat. Rugbrgd og r@dbeder.

Grgntsagsteerter
med bacon og cocktailpglser. Hertil mix salat.

3 slags pizza
Hjemmelavet pizza.

Kyllingesalat
Anrettes pa salatbund, majs, tomater og eerter
Hertil flutes og smar.

Asparges suppe
Serveres med hgnsesouffleboller og lune flutes.

1 %% # 2" 3

Sandwich
3 stk. 3 kanter med Skinke/ost, kalkun/karrymaysaai
og Ragget laks med eseggesalat.

Biksemad
Rgdbeder, rugbrod og bearnaise sauce

AEggekage
med bacon, tomat og purlgg. Hertil rugbrgd, redbede
og kolde kartofler.

Svampesuppe med bacon.
Hertil grovflutes.

Karrysuppe
Med piment, ris og hgnsekad.
Hertil lune flutes.

Gullash suppe
Hertil grovbrad.

Chili con carne
Serveres med salat og lune flutes

Ciabatta boller

Med marineret kalkunbryst, hamburgerryg, ragtes lak
0g 2 slags ost. Karrymayo, italienssalat og pestot s
smgar.

1 %% $ 2#3

Feergekroens skibberlabskovs
med rgdbeder, sennep og rugbrad.

Sydlandsk specialiteter

Parmaskinke, chorizo og f.eks. Milano og Napoli.
Hertil oliven, feta, soltgrrede tomater og pestotsa
flutes og smar.

Taco buffet

Stegt kylingebryst og ristet krydret oksekad.
Hertil guacamole, tomatsalsa, salat, tomat, agurk,
hvidlgg og salattern.
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