
Hvalpsund Færgekro 
Buffet – sammensæt selv din buffet. 

 

Antal personer: _________________ (min. 10 personer) 

 

Forretter: Pris Vælg 

Hvide sild 3 stk, med karrysalat 15,-  

Hønsesalat med bacon 75 g 15,-  

Tunmousse 75 g 15,-  

Hvidvins dampet fisk, med pesto 75 g 20,-  

Æg og rejer  25,-  

Rejesalat 75 g 30,-  

Røget laks med purløgscreme 75 g 30,-  

   

Flutes 5,-  

Rugbrød 1/1 skive 5,-  

Smør 5,-  

   

Hovedretter:   

Honningmarineret skinkesteg 100 g 22,-  

Kyllingeoverlår med kr.urter 1 stk. 22,-  

Braiseret kalveinderlår 100 g 25,-  

Fyldt ribbensteg 100 g 25,-  

Hjemmelavede frikadeller 2 stk. 22,-  

Hot wings 3 stk. 22,-  

Krydderkam 100 g 22,-  

1 tartelet med høns i asparges  100 g 21,-  

Mørbrad bøf i svampesauce  100 g 25,-  

   

Kartofler: (Vi anbefaler min. 200 g.)   

Smørstegte kartofler 200 g 20,-  

Græske kartofler 200 g 20,-  

Kold Kartoffelsalat 200 g 20,-  

Flødekartofler 200 g 25,-  

   

Saucer:    

Paprikasauce 1 dl. 12,-  

Rødvinssauce 1 dl. 12,-  

Svampesauce 1 dl. 12,-  

Pebersauce 1 dl. 12,-  

Kalvesky 1 dl. 12,-  

   

Tilbehør:   

Blandet salat og dressing 15,-  

Pasta salat 15,-  

Grøntsagstærte  15,-  

Broccolisalat med rødløg og bacon 15,-  

Tomatsalat med mozzarella, løg og 

basilkum 

23,-  

   

Dessert:   

Fromage, Ananas eller rom 20,-  

Chokoladekage med frugtcoulis 20,-  

Frugtsalat i flødeskum 22,-  

Frugttærter med kransekagekant 30,-  

Cheescake 25,-  

Brie med druer og kiks 25,-  

Gl. daws æblekage m makroner og 

flødeskum 

22,-  

Forretter leveres portions anrettet på fade. 

Hovedretter, kartofler og tilbehør, leveres i skåle klar til at sætte på buffet. 

Der skal minimum vælges for minimum 100,- kr. 

”Buffet” skal bestilles senest 4 hverdage før, gerne før.  

Priserne er afhentningspris.  

Minimum antal er 10 personer. 


